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Sotto la cupola di Botta
sfilata di vini «sostenibili»

Questo fine settimana al Mart si apre «NaturaMentex con laboratori, incontri
e dibattiti con produttori da tutta Italia. Domenica anteprima della Notte verde

ROVERETO

I vini sostenibili arrivano al
Mart: NaturaMente vino, lama-
nifestazione dedicata ai vini
ecologici, si terra questo fine set-
timana sotto la cupola di Botta.
NaturaMente vino si tenne due
anni fa alla Manifattura, allora
fu un evento pilota, quest’anno
sifa sul serio. Ci saranno labora-
tori e altre occasioni di assaggi,
degustazioni di altri prodotti ti-
pici, la possibilita diincontrare i
produttori trentini e di altre re-
gioni d'Ttalia, incontri e dibatti-
ti. Il filo conduttore & la sosteni-
bilita, tema che ricorre sempre
nelle iniziative dell'amministra-
zione. Per NaturaMente vino si
& scelto di non limitare I'evento
ai soli vini biologici o biodinami-
ci, ma anche alle realta, che in
una forma o nell'altra, dimostri-
no attenzione all'ambiente. «<Ab-
biamo utilizzato il termine
"eco-friendly - dichiara il vice-
sindaco Gianpaolo Daicampi -
restando fedeli al temna ma allar-
gando gli eventia pili cantine».
NaturaMente Vino comincia
gia venerdi, con un evento pen-
sato per i giovani, e che dovreb-
be fare da traino alla manifesta-

—

1 vini sostenib

zione vera e propria di sabato e
domenica. La sera del 26 aprile
si terra nella piazza del Mart
"sMart wine experience", cura-
ta dai "Giovani in fermento",
produttori e soci della Strada
del Vino. Questi, dalle 19 alle 23,
presenteranno i loro vini abbi-
nati a trota, verdure e salumi
elaborati, il tutto accompagna-
to da musica (ingresso 15 euro,
prenotazioni 338 8241159). Sa-
bato e domenicain piazza, dalle

n vetrina questo fine settimana al Mart

10 alle 19, si troveranno gli
stand di Slow Food, con possibi-
lita di acuistare i prodotti; dalle
11.30 aprono i banchi di assag-
gio dei vini (ingresso 15 euro).
Alle 10.30 di sabato si presenta
I'evento, con una conferenza
sulla qualita del vino e del terri-
torio, curata dall'associazione
nazionale dell Nei
due giorni, al Melotti, ci saran-
no diversi laboratori di degusta-
zione, con il confronto (alla cie-

ca) tra vini biologici, biodinami-
ci e convenzionali, ed uno, saba-
to alle 13, dedicato ai vini ospiti
(Amarone, Aglianico, Valpolicel-
la, tutti biologici). Ci saranno
performance itineranti, visite
guidate a palazzo Alberti (saba-
to alle 16). Sabato sera (18.30-
22.30) ci sara un'anteprima di
Doc - Denominazione di Origi-
ne Cinematografica - con al cen-
tro un filmato sui vignaioli tra
Italia e Slovenia. Domenica alle
16 sono da segnalare un labora-
torio - degustazione di salumi
(Tanti salumi e baci), ed un in-
contro - degustazione dedicato
alla schiava dell'Alto Adige (15
al Melotti). Ci sara anche un'an-
teprima della Notte Verde, con
una esposizione di auto elettri-
che. ANaturaMente Vino parte-
cipano tra gli altri la Strada del
Vino del Trentino, I'Apt, e Vini
Buoni d'Ttalia, la guida dedicata
ai vini autoctoni d'Ttalia. «Dia-
mo molta importanza alla soste-
nibilita - commenta Mario Bus-
s0, coordinatore della guida - e
nostro impegno attuale & pro-
muoverla; assieme alla bonta
del vino deve andare la bellezza
del territorio». (m.s.)
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