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Concorso nazionale delle

SIZZANO - Parte da Sizza-

id @el GiRGE per la viticoltura di valore

Da Sizzano il lancio delle aziende ‘green’

no una spinta alla “green eco-
nomy”. Le [Cittd/del e Ci-
fo presentano infatti il premio
“Impronte d’eccellenza. Tec-
niche agronomiche sostenibi-
li per una viticoltura di valo-
re”, nell’ambito della dodice-
sima edizione del Concorso
enologico internazionale “La
selezione del sindaco” 2013.

La “green economy” & la
nuova frontiera dello svilup-
po sostenibile e un contributo
concreto in questa direzione
lo vogliono dare le fGifi dél
Wifl@ e Cifo, facendo conti-
nuare la collaborazione tra
I'associazione che riunisce ol-
tre 500 Comuni del vino e
l'azienda italiana leader per la
produzione di formulati per
la nutrizione delle piante.

Il suddetto premio viene
assegnato alle Aziende vitivi-
nicole che adottano buone
pratiche amiche dell’ambien-
te nella loro attivita produtti-
va in vigna ed in cantina.

Per avere tutte le informa-
zioni utili sul regolamento e
per le iscrizioni al concorso
delle [Gifta @8l ¥ifig] che vede
i sindaci e i produttori vitivi-
nicoli uniti per fare da testi-
monial ai vini del proprio ter-
ritorio, occorre consultare il
sito www.selezionedelsinda-
co.it.

Quest’anno il Concorso
delle Cift deIVing ¢ di scena
a Castelfranco Veneto e Asolo
dal 30 e 31 maggio all'l e 2
giugno, grazie alla collabora-
zione con la Regione Veneto,
con il patrocinio del Ministe-
ro delle Politiche agricole e
dell’Oiv-Organisation inter-
nazionale de la vigne e du vin,
ed e riservato ai vini Docg,
Doc e Igt, nelle diverse tipolo-
gie.

Per garantire sia la sosteni-
bilita aziendale sia la qualita

Sempre pu‘l attenzmne per le azlende vitivinicole ‘green

finale del prodotto, il premio
Cifo & assegnato alle aziende
che hanno conquistato alme-
no una medaglia d’oro a “La
selezione del sindaco” e che,
sulla scorta di un questiona-
rio che avranno compilato e
restituito all’atto della loro
iscrizione al concorso, risulte-
ranno praticare le migliori
tecniche agronomiche soste-
nibili.

I questionari sono valutati
da un Comitato scientifico
presieduto dall’esperto Mario
Fregoni e composto da Alber-
to Vercesi dell'Universita cat-
tolica di Piacenza, Facolta di
agraria, Luigi Bavaresco, di-
rettore del Centro di ricerca
viticoltura di Conegliano (Tv),
Paolo Benvenuti, direttore

dell’Associazione fCittd delvi®
no’.

Il premio ha gia prodotto lo
SCOISO anno una positiva
esperienza.

«Siamo soddisfatti di aver
rinnovato questa collabora-
zione con del -af
ferma Massimo Andreotti,
della Direzione vendite Cifo -
perché crediamo molto nella
collaborazione con i territori

per sviluppare quelle pratiche
agronomiche utili alla salva-
guardia dell'ambiente. Abbia-
mo gia iniziato - precisa -
presso le tre aziende vincitrici
della prima edizione del pre-
mio il lavoro di consulenza,
sia consegnando i prodotti, sia
interloquendo direttamente
con i titolari, organizzando
riunioni e incontri per concor-
dare quali azioni di carattere
agronomico intraprendere per
migliorare la qualita delle
uve, che resta l'obiettivo prin-
cipale per ottenere poi un vino
eccellente».

Questo a dimostrazione del
fatto che si possono produrre
vini di qualita investendo su
pratiche agronomiche che
puntano a razionalizzare |'ap-
porto di sostanze chimiche al
terreno.

«Con il premio dedicato al-
la sostenibilita delle pratiche
agronomiche - afferma Pietro
Iadanza, presidente nazionale
delle i- Wifi6! - voglia-
mo ribadire il ruolo dell’Asso-
ciazione a sostegno dello svi-
luppo dei nostri territori viti-
vinicoli. Le tematiche ambien-
tali devono essere al centro

dell’azione dei Comuni e per
questo abbiamo individuato
la collaborazione con Cifo per
dare ai nostri territori uno
strumento in piu di crescita,
sempre nello spirito di far col-
laborare pubblico e privato,
Comune e aziende vitivinico-
ler.

I premi in palio sono tre e
consistono anche in forme di
consulenza presso i vincitori.
Saranno premiati anche i ri-
spettivi Comuni di residenza
delle aziende con premi in
denaro. La novita dell’edizio-
ne 2013 del premio Citta del

¢ l'ideazione del
collarino con il marchio di
“Impronte d’eccellenza” che
potra essere applicato sulle
bottiglie premiate, oltre che
delle tre aziende “green”, an-
che da quelle cantine che par-
tecipando a “La selezione del
sindaco” avranno dimostrato
di essere indirizzate verso
pratiche ambientali e sosteni-
bili nella loroattivita vitivini-
cola. Le aziende potranno fre-
giarsi del logo e del collarino
per un periodo di due anni, su
concessione gratuita; potran-
no utilizzare il logo per la pro-
mozione di tutti i loro vini,
non solo per quelli premiati
nell’ambito de “La Selezione
del sindaco”; & infattiI'opera-
to dell’azienda che viene pre-
miato ed & auspicabile imma-
ginare che se si produce un
vino secondo determinate li-
nee guida di sostenibilita am-
bientale, le stesse attenzioni
siano riservate a tutta la pro-
duzione.

Liscrizione al Concorso “La
Selezione del sindaco” con-
sente alle aziende vitivinicole
non solo di conquistare Me-
daglie d’'Oro e/o d’Argento,
ma anche di partecipare au-
tomaticamente alle diverse
sezioni.
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