LeR\adiciclelYino

6.9 ottobre 2016
RaUSCEdO San Giorgio della Richinvelda (pn)

h’ ELENCO DEGUSTAZIONI TECNICHE
I§

PRESENTAZIONE E DEGUSTAZIONE  <xYCR

SELEZIONI CLONALI VCR COOPERATWI

@ RAUSCEDO

VENERDI 7 OTTOBRE ore 19.30 » 20.30

I SAUVIGNON
Sauvignon R3, VCR 7, VCR 76, VCR 77, VCR 78, VCR 186, VCR 204,
VCR 236, VCR 237, VCR 328, VCR 389, FVG 191, FVG 195,108, 530

SABATO 8 OTTOBRE ore 10.00 > 12.00 presso il Centro sperimentale VCR in via Pietro Zorutti, 16
| VITIGNI UNIUD-IGA-VCR RESISTENTI ALLE MALATTIE

Fleurtai

Soreli

Sauvignon Nepis
Sauvignon Rytos
Sauvignon Kretos
Merlot Kanthus
Merlot Khorus
Cabernet Eidos
Cabernet Volos

SABATO 8 OTTOBRE ore 18.00 » 19.00

| PINOTS

Pinot Bianco VCR 1, VCR5, VCR 7,

Pinot Grigio R 6, VCR 5, VCR 205, VCR 206, VCR 273, VCR 366, SMA 505, 52
Pinot NeroR 4, VCR 18, VCR 20, CL.777

SABATO 8 OTTOBRE 19.30 » 20.30

GLERA ERIBOLLA
Glera VCR 90, VCR 101, VCR 124, VCR 215, VCR 223, 1SV 19
Ribolla VCR VCR 100, VCR 206, VCR 207, VCR 391, VCR 392, VCR 393, VCR 392, VCR 417

DOMENICA 9 OTTOBRE ore 11.00 » 12.00

LE VARIETA PER IL FRIULI/V.O.
Malvasia Istriana VCR 4, VCR 114, VCR 115, VCR 119
Palava VCR 174, VCR 197

Carmenere VCR 22, VCR 147, VCR 7027

Rebo

Marselan 980

Ad esclusione della degustazione dei Vitigni resistenti alle malattie, tutte le altre degustazioni si terranno
presso la sede ONAV al primo piano dell’Area eventi “Le Radici del Vino”

Peraccedere alladegustazione & necessaria prenotazione presso Stand VCR zona espositori (Fiera Viticoltura
d’Eccellenza) oppure telefonando in Sede VCR al numero 0427 948811 (Giorgia).



LeR\adiciclelYino

6-9 ottobre 2016
Rauscedo

San Giorgio della Richinvelda (pn)

LABORATORI DEL GUSTO > degustazioni guidate

SABATO 8 > ore 20.15
FRANCIACORTA SATEN, PERLAGE D'’AUTORE

Relatore: Stefano Trinco, Enologo

VINI IN DEGUSTAZIONE

Franciacorta DOCG: Satén 61, Guido Berlucchi - Satén
“Cesonato”, F.Illi Muratori - Saten, Monterossa - Saten,
Cavalleri - Satén Millesimato 2012, Ferghettina -
Essence Saten 20171, Antica Fratta - Satén Millesimato
“Magnificentia” 2011, Ubaldi

A partecipante € 40,00 - Socio* € 35,00

DOMENICA 9 > ore 15.00
LA SIGNORA IN GIALLO

Relatore: Simona Migliore delegato ONAV Udine

VINI IN DEGUSTAZIONE:

Ribolla Gialla Spumante Brut, Forchir - Ribolla Gialla
Spumante Extra dry, Cantina Rauscedo - “Ronco Vieri”
Ribolla Gialla Spumante Brut Metodo Classico, Pittaro -
“Vini Orsone” Ribolla Gialla DOC COF 2015, Bastianich
- “Rajante” Ribolla Gialla DOC Collio 2015, Conti
Formentini - “Tenuta Roncalto” Ribolla Gialla DOC Collio
2015, Livon - Ribolla Gialla IGT Venezia Giulia 2015, Villa
Job - Ribolla Gialla IGT Venezia Giulia 2008, Radikon

A partecipante € 30,00 - Socio* € 25,00

DOMENICA9 > ore17.00
CALICI DI FRIULI

Relatore: Simona Migliore delegato ONAV Udine

VINI'IN DEGUSTAZIONE:

Friulano DOC Friuli Grave 2015, I Magredi - Friulano
DOC COF 2015, Ronco Margherita - Friulano DOC COF
2015, Livio Felluga - Friulano Bianco DOC COF 2014,
La Tunella - “La Vila” Tocai Friulano DOC Friuli Isonzo
2012, Lis Neris - “Vigne 50 anni” Friulano DOC COF 2011,
Le Vigne di Zamo - “Nekaj” Friulano IGT Venezia Giulia
2010, Damijan Podversic

A partecipante € 30,00 - Socio* € 25,00

DOMENICA9 > o0re18.30
BAROLO CA‘NNUBI:
SUA MAESTA PELEGANZA

Relatore: Robi Jakomin delegato ONAV Trieste

VINI IN DEGUSTAZIONE:

Barolo Cannubi DOCG 2012, Brezza - Barolo Cannubi
DOCG 2012, Carlo Viglione - Barolo Cannubi DOCG
2012, Marchesi di Barolo - Barolo Cannubi DOCG 2011,
Poderi Luigi Einaudi - Barolo Cannubi DOCG 2010,
Borgogno - Barolo Cannubi DOCG 2009, Paolo Scavino

A partecipante € 65,00 - Socio* € 55,00

Al termine delle degustazioni sara servito un assaggio con prodotti del territorio

Sede: sala degustazioni ONAV (Primo piano)

Info e prenotazioni: www.onav.it - pordenone@onav.it - tel. 339 4178660
POSTI LIMITATI. La prenotazione & obbligatoria e vincolante.

* | soci ONAV, AlIE, AIS, FISAR, FIS, Slow Food hanno diritto
allo sconto previsto mediante presentazione della tessera
in corso di validita




